


PEYMAK 2002 yılında Sakarya da kurulmufl ve süt endüstrisindeki sütün
toplanması, nakli ve so¤utulması ile ilgili tanklar üreterek konusunda
uzmanlaflmıfltır. PEYMAK yenilikler yaratarak müflterilerine avantajlar
ve seçenekler sunabilmekte, güçlü üretim teknolojisi ile farklı ve kaliteli
ürünler üretmektedir.

Yeni geliflimlerin ve farklılaflmanın öncüsü olarak kuruldu¤u günden
bugüne ciddi ve emin adımlar ile ilerleme kaydeden firmamız satıfl
politikası, üretim kalitesi ve Türkiye'nin her bir noktasındaki yaygın
servis a¤ı ile firma güvencesini zamanında sa¤layabilmektedir.
Sakarya’nın Serdivan ‹lçesinde bulunan Çark Sanayi’de üretim hayatına
bafllayan Peymak, hedefleri do¤rultusundaki çalıflmaları neticesinde
Haziran 2014 itibari ile Sakarya Hendek Organize Sanayi Bölgesi’nde
yer alan yeni fabrikasında hizmet vermeye bafllamıfltır. Dünya
standartlarında üretim hedefleyen modern tesisimizde sizleri ve bizleri
gelece¤e taflıyacak üretimler gerçeklefltirilecektir.

Artan kapasitemiz, kalitemiz ve motivasyonumuz ile PEYMAK Ailesi
olarak gelece¤i sizlerle paylaflmaktan onur duyarız.

Yeniliklerimiz tutkuya dönüflecek güvencemizle büyüyeceksiniz!

PEYMAK was established in Sakarya, 2002 and specialized about the collection, transportation and cooling of the milk by producing
relevant tanks. PEYMAK provides advantages and options to its customers by creating innovations and produces different and quality
products with strong production technology.

Our company, which advance with serious and safe progress from the day of establishment till today as a pioneer of new developments
and differentiation, can provide company assurance on time with sales policy, production quality and common service network at
any point around Turkey. Peymak that has initiated production life at Çark Sanayi that is located at Sakarya, Serdivan County, started
rendering service at its new factory located at Sakarya Hendek Organize Sanayi Bölgesi as from June, 2014 as a result of the works
performed towards its objectives. Productions that will carry you and us to the future shall be materialized in our modern facilities
that aim production at world standards.

With our increased capacity, quality and motivation, as PEYMAK Family, we are honoured to share with you the Future.

Our Innovations will turn into passion; you will grow with our assurance!
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Hakk›m›zda

About Us

So¤uk Zincir

So¤uk Zincir Nedir ?
So¤uk zincir, gereksinimi olan g›da maddelerinin üretiminden tüketimine
kadar her aflamada kendi özelliklerini koruyabilmesi için uygulanmas›
zorunlu olan so¤uk muhafaza, so¤uk tafl›ma ve benzeri ifllemlerinin
tamam›n› ifade eder.

Sütün ‹fllenmesinde So¤uk Zincir?
Süt, kendisinden üretilen birçok ürünün hammaddesidir.Bu nedenle,
ifllenmemifl çi¤ sütün içerdi¤i bafllang›ç bakteri yükü oldukça önemlidir.Süt
mikforloras› içerisinde pek çok bakteri yer almakta ve sütün kalitesinin
olumsuz yönde etkilemektedir.Teknolojik aç›dan, yüksek bakteri
yo¤unlu¤una sahip sütlerin ifllenmesi güçleflmekte, elde edilen ürünlerin
kalitesi de düflmektedir. Sütün orjin ald›¤› hayvan›n sa¤l›k durumundan,
sütün ürüne dönüflünceye veya tüketiciye ulafl›ncaya kadar geçen her
aflamas›nda birçok faktör sütün hijyenik kalitesini etkilemektedir.

Süte bakterilerin bulaflma kaynaklar›n›n; sa¤›m öncesi invazyon, sa¤›m
esnas›nda kontaminasyon ve sa¤›m sonras› kontaminasyon olarak
varsay›lmaktad›r.E¤er sütün sa¤›m› aflamas›nda gerekli hijyen ve önem
gösterilirse, sa¤›mdan tüketim merkezlerine kadar so¤uk zincir k›r›lmaks›z›n
sürekli korunursa , çi¤ sütün bafllang›ç itibari ile tatmin edici mikrobiyal
yüke sahip olacakt›r.

Mikroorganizmalar çok genifl bir ›s› aral›¤›nda üreyip, g›dalar›n bozulmas›na
neden olur. Bu nedenle g›da ürünleri mutlaka belirli ›s›larda muhafaza
edilmelidir.

Temel g›da maddesi olan süt, bu sistem içerisinde sa¤l›kl›, hijyenik bir
flekilde sa¤›l›p, +4 derecede muhafaza edilerek ›s›l iflleme tabi
tutulmal›d›r.Süt içerisinde yer alan bakterilerin geliflmesinde en önemli
faktör sütün s›cakl›k de¤erleridir.Farkl› ›s› de¤erlerinde yaflayabilen ve
ço¤alabilen mikroorganizmalar vard›r.Mikroorganizmalar›n geliflimini
durdurmak ise So¤uk Zincir ekipmanlar› ile gerçeklefltirilir.So¤uk Zincir
'de kullan›lan So¤utma Tanklar› ile amaçlanan bakterilerin yok edilmesi
de¤il, geliflimini önlemektedir.Çünkü -250°C de 10 saat yaflayabilen
bakteriler mevcuttur.Ama bakteri geliflimini durdurmak So¤uk Zincir 'de
yer alan Sütün hijyen sa¤›m›, Sütün ölçümü , Sütün tafl›nmas› ve Sütün
So¤utulmas›n› sa¤layan ekipmanlar ile engellenebilmektedir.

Sütün So¤utulmas›n›n kullan›c›ya sa¤lad›¤› en önemli avantaj; sütün
sa¤›m›nda ve tafl›nmas› s›ras›nda h›zla ilerleyen mikroorganizma say›s›n›
ayn› seviyede tutarak, ›s›l iflleme girmemifl sütün sa¤l›kl› bir flekilde
so¤utulup depolanmas›n› amaçlamaktad›r.

Sütün ifllenmesi s›ras›nda kullan›lacak her teknolojinin besin de¤erini
optimum seviyede koruyacak, ›s›l ifllem sonras›nda tekrar mikroorganizma
bulaflmas›n›n engelleyecek ve yüksek verim sa¤layacak flekilde tasarlanmas›
gerekir.

REFERENCES: 1- Y.Y.Ü. VET. FAC. MAG. 2003, 14 (1) 2- EGE UNI. AGRICULT.
FACU. AGRI. MACH. DEP. (31/05/2006)

SÜT SO⁄UTMA TANKLARI ULUSLARARASI VE ULUSAL STANDARDI - MILK COOLING TANKS INTERNATIONAL AND NATIONAL STANDARD
TS EN 13732 (ISO EN 13732)
‘‘G›da ‹flleme Makinalar› Çiftliklerdeki Dökme Süt So¤utucular Yap›m, Performans, Kullan›ma Uygunluk, Güvenlik ve Hijyen Kurallar›’’ standard› deney ve de¤erlendirmelerde esas al›nmaktad›r.

Süt So¤utma Tanklar›n›n S›n›fland›r›lmas›
Sa¤›m say›s›na göre;
2 Sa¤›ml›k tanklar; bir defada kapasitesinin %50’sini so¤utur.
4 Sa¤›ml›k tanklar; bir defada kapasitesinin %25’ini so¤utur.
6 Sa¤›ml›k tanklar; bir defada kapasitesinin %16.7’sini so¤utur.

What is Cold Chain?
Cold Chain means complete process such as cold protection, cold
transportation and similar works that are mandatory to implement in
order to protect the self properties of food materials from production
to consumption at all stages.

Cold Chain for treating the milk?
Milk is the raw material for many products that are made from it. Therefore,
initiation bacterial load that are contained in untreated raw milk is very
important. There are many types of bacteria in the micro flora of the milk
and they negatively affect the quality of the milk. In technological aspect,
treatment of milks that have high bacterial concentration becomes difficult
and the quality of the obtained products drops significantly. Numerous
factors from the health condition of the animal, from which the milk is
originated, to the moment the milk is converted into final product or
delivered to consumers affect the hygienic quality of the milk.

Contamination sources of bacteria to the milk; are considered as invasion
before milking, contamination during milking and contamination after
milking. If necessary hygiene and care are provided during milking and
the cold chain is preserved without breaking from the milking to the
consumption centres, raw milk shall have satisfactory microbial load as
from initiation.

Microorganisms are produced at very wide range of heat values and
cause foods to deteriorate. Therefore, food products must be preserved
at certain temperatures.

Basic food material, milk must be milked hygienically in this system in
healthy ways and heat treated at +4 degrees by preserving. Most important
factor to develop the bacteria in the milk is the temperature value of the
milk. There are microorganisms that may live and produce at different
temperature values. Ceasing the development of microorganisms is
materialized with the Cold Chain equipment.
Cooling tanks that are used in cold chain are intended to prevent
development not elimination of bacteria. There are bacteria that may
live for 10 hours at -250°C. Development of bacteria may be prevented
with equipments that provide hygienic milking of the milk, measuring of
the milk, transporting of the milk and cooling of the milk.

Most significant advantage that is provided by cooling the milk to the
user; is intended to store the milk that is not heat treated in a health way
by keeping the rapidly developing number of microorganisms  at same
level during milking and transporting the milk.

It is required for each technology to be used during milk treatment to
design in a way to provide high efficiency and prevent contamination of
microorganisms after heat treatment. and maintain the nutritional value
at optimum level.

Cold Chain
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Bacterial development chart in the raw milk in connection with the temperature

KAYNAKÇA: 1- Y.Y.Ü. VET. FAK. DERG. 2003, 14 (1)  2- EGE ÜN. Z‹RAAT FAK.
TARIM MAK. BÖL. (31/05/2006)

Classification of milk Cooling Tanks
According to number of milking;
2 Milking Tanks; cools the %50 of the capacity at once.
4 Milking Tanks; cools the %25 of the capacity at once.
6 Milking Tanks; cools the %16.7 of the capacity at once.

“Production, Performance, Suitability for use, safety and hygiene rules relating to cast milk coolers at farms, food treatment machineries” standard is taken as basis for test and evaluations

According to Cooling time
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PHS Vertical Model Milk Cooling Tank - Standard
PHS Dikey Model Süt So¤utma Tank› - Standart
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1000 lt ve üzeri kapasiteli tanklar için 220 volt enerji ile çal›flma prensibi önerilmemektedir.
Operating with 220 Volt energy principle is not recommended for 1000 liters and above capacity tanks.

PHS Vertical Model Milk Cooling Tank – Bottom Group
PHS Dikey Model Süt So¤utma Tank› - Alttan Gruplu

Kapasite
100 lt, 200 lt, 325 lt

Konstrüksiyon
AISI 304 kalite paslanmaz çelik
1.cidar taban 2 mm olup cidara akuple edilmifl 0,8 mm Ep tipi lazer kaynakl›
so¤utucu evaporator yüzeyi mevcuttur.
1.cidar gövde 1,5 mm
‹zole gövde 1 mm
So¤utucu ünite, tank gövdesine alttan montelidir.
1 adet 25 W 21 d/d redüktör ve buna ba¤l› paslanmaz çelik kar›flt›r›c›
kanat mevcuttur.
‹zolasyon aral›¤› 50 mm kal›nl›kta olup HCFC içermeyen su bazl› yüksek
denstili poliüretan köpük malzeme ile izole edilmifltir.
Ürün ç›k›fl› DN50 paslanmaz temizlenebilir kelebek vanal›d›r.
Yayl› kapak mevcuttur.
Kapak üstünde Ø 200 mm kapakl› ürün girifli vard›r.
‰ 3-4 hassasiyet oran›na sahip manuel ölçüm cetveli mevcuttur.
Altta ayarlanabilir c›vatal› ayaklar mevcuttur.
Boflalt›m s›ras›nda içerisinde s›f›r s›v› kalacak flekilde tasar›m
Kaynakl› bölgeler 1.s›n›f Argon TIG kayna¤› olup 1.s›n›f pürüzsüz polisajl›d›r.

So¤utma Grubu
Minimum süt miktar›na göre h›zl› ve buzlanmadan so¤utma imkan›
Minimum miktarda gaz flarj›
A 404 gaz so¤utmal›
Peymak Süt So¤utma Tanklar› her bir sa¤›m› (32 °C-38 °C) ortam s›cakl›¤›nda
35 °C den 4 °C ye so¤utma imkân› sa¤lamaktad›r.
Direkt so¤utma sistemi
TSE 13732 standard›na uygunluk belgesi
T.C. Uluda¤ Üniversitesi Deney Uygunluk Raporu
‹ste¤e ba¤l› 2 li, 4 lü 6 l› sa¤›m sistemine uygun dizaynlar

Elektrik Grubu
IP 65 Koruma s›n›f›na sahip elektrik panolar›
Tanklar 220 volt enerji ile çal›flmaktad›r.
Dijital termometreli ›s› göstergesi
Özel dizayn, kolay kullan›labilir tank›n çal›flt›r›lmas›n› ve süt s›cakl›¤›n›n
kontrol edilebildi¤i elektronik kontrol kart›
Faz koruma rölesi
Tank kapa¤› aç›ld›¤›nda sistem otomatik olarak devre d›fl› kal›r.
Özel yaz›l›ml› otomatik kar›flt›rma program›; süt istenilen set de¤erine
geldikten sonra kar›flt›r›c› çal›flma süresi istenilen aral›klarda ayarlanabilir.
(3 dakika çal›fl›p 10 dakika durma)

Y›kama Sistemi
Manuel y›kamal›

Opsiyon
Acil so¤utma flalteri, dijital seviye göstergesi

Kapasite
325 lt, 500 lt, 1000 lt, 1500 lt, 2000 lt

Konstrüksiyon
AISI 304 kalite paslanmaz çelik
1.cidar taban 2 mm olup cidara akuple edilmifl 0,8 mm Ep tipi lazer kaynakl›
so¤utucu evaporator yüzeyi mevcuttur.
1.cidar gövde 1,5 mm
‹zole gövde 1 mm
So¤utucu ünite ve tank gövdesi yekpare flase üzerine montelidir.
1 adet 25 W 21 d/d redüktör ve buna ba¤l› paslanmaz çelik kar›flt›r›c›
kanat mevcuttur.
‹zolasyon aral›¤› 50 mm kal›nl›kta olup HCFC içermeyen su bazl› yüksek
denstili poliüretan köpük malzeme ile izole edilmifltir.
Ürün ç›k›fl DN 50 erkek rekorlu kelebek vanal›d›r.
Yayl› kapak mevcuttur.
Kapak üstünde Ø 200 mm kapakl› ürün girifli vard›r.
‰ 3-4 hassasiyet oran›na sahip manuel ölçüm cetveli mevcuttur.
Altta ayarlanabilir c›vatal› ayaklar mevcuttur.
Boflalt›m s›ras›nda içerisinde s›f›r s›v› kalacak flekilde tasar›m
Kaynakl› bölgeler 1.s›n›f Argon TIG kayna¤› olup 1.s›n›f pürüzsüz polisajl›d›r.

So¤utma Grubu
Minimum süt miktar›na göre h›zl› ve buzlanmadan so¤utma imkan›
Minimum miktarda gaz flarj›
A 404 gaz so¤utmal›
Peymak Süt So¤utma Tanklar› her bir sa¤›m› (32°C - 38°C) ortam s›cakl›¤›nda
35°C den 4°C ye so¤utma imkân› sa¤lamaktad›r.
Direkt so¤utma sistemi
TSE 13732 standard›na uygunluk belgesi
T.C. Uluda¤ Üniversitesi Deney Uygunluk Raporu
‹ste¤e ba¤l› 2 li, 4 lü, 6 l› sa¤›m sistemine uygun dizaynlar

Elektrik Grubu
IP 65 Koruma s›n›f›na sahip elektrik panolar›
200 lt, 325 lt, 500 lt ve 1000 lt tanklar 220 volt, 1000 lt ve üzeri kapasitedeki
tanklar 380 volt enerji ile çal›flma özelli¤ine sahiptir.
Dijital termometreli ›s› göstergesi
Özel dizayn, kolay kullan›labilir tank›n çal›flt›r›lmas›n› ve süt s›cakl›¤›n›n
kontrol edilebildi¤i elektronik kontrol kart›
Faz koruma rölesi
Tank kapa¤› aç›ld›¤›nda sistem otomatik olarak devre d›fl› kal›r.
Özel yaz›l›ml› otomatik kar›flt›rma program›; süt istenilen set de¤erine
geldikten sonra kar›flt›r›c› çal›flma süresi istenilen aral›klarda ayarlanabilir.
(3 dakika çal›fl›p 10 dakika durma)

Y›kama Sistemi
Manuel y›kamal›

Opsiyon
Acil so¤utma flalteri, dijital seviye göstergesi, geri ›s› kazan›m tank›

100 lt

200 lt

325 lt

30 lt

70 lt

80 lt

0,07 Kw

0,07 Kw

0,07 Kw

Ø 300 / 0,085 Kw

Ø 300 / 0,085 Kw

Ø 300 / 0,085 Kw

0,89 Kw

1,02 Kw

1,44 Kw

2 Kw

2 Kw

3 Kw

2 B II

2 B II

2 B I

KAPAS‹TE
M‹N.SÜT
M‹KTARI KOMPRESÖR REDÜKTÖR FAN

TOPLAM
SARF‹YAT

JENERATÖR
GÜCÜ SINIF

0,73 Kw / 0,375 HP
Hermetic kompresör

1,86 Kw / 1 HP
Hermetic kompresör

0,86 Kw / 0,75 HP
Hermetic kompresör

CAPACITY MIN. MILK
LEVEL

COMPRESSOR REDUCTOR FAN TOTAL
CONSUMPTION

GENERATOR
POWER

CLASS

KAPAS‹TE
M‹N.SÜT
M‹KTARI KOMPRESÖR REDÜKTÖR FAN

TOPLAM
SARF‹YAT

JENERATÖR
GÜCÜ SINIF

CAPACITY MIN. MILK
LEVEL

COMPRESSOR REDUCTOR FAN TOTAL
CONSUMPTION

GENERATOR
POWER

CLASS

200 lt

325 lt

500 lt

1000 lt

1500 lt

2000 lt

70 lt

80 lt

90 lt

150 lt

190 lt

190 lt

1,28 Kw / 1 HP
Hermetic kompresör

0,07 Kw

0,07 Kw

0,07 Kw

0,07 Kw

0,07 Kw

0,07 Kw

Ø 300 / 0,085 Kw

Ø 300 / 0,085 Kw

Ø 350 / 0,135 Kw

Ø 450 / 0,25 Kw

1,02 Kw

1,44 Kw

2,10 Kw

3,25 Kw

5,38 Kw

6,87 Kw

2 Kw

3 Kw

5 Kw

7 Kw

10 Kw

14 Kw

2 B II

2 B I

2 B II

2 B II

2 B II

2 B II

0,86 Kw / 0,75 HP
Hermetic kompresör

1,89 Kw / 1,5 HP
Hermetic kompresör

2,93 Kw / 2,5 HP
Hermetic kompresör

4,95 Kw / 5 HP
Scroll kompresör

6,3 Kw / 7 HP
Scroll kompresör

Ø 400 x 2 Adet
0,18 Kw x 2 Adet

Ø 450 x 2 Adet
0,25 Kw x 2 Adet

Capacity
100 Lt, 200 Lt, 325 Lt

Construction
AISI 304 quality stainless steel
1st wall base is 2 mm and it also has 0,8 mm Ep type laser welded cooler evaporator
surface that is coupled to wall.
1st wall body 1,5 mm
Isolated body 1 mm
Cooler unit is mounted from the bottom side of the tank body.
There are 1 25 W 21 d/d redactor and stainless steel mixer blade on redactor.
Isolation range has 50 mm thickness, isolated with water based, non-HCFC high
density polyurethane foam material.
Product output has DN50 stainless, cleanable butterfly valve.
There is also spring cover.
There is Ø 200 mm covered product entry on the cover.
There is manual measuring scale with ‰ 3-4 sensitivity rate.
There are adjustable bolted stands under the tank.
Design that allow zero liquid to remain in the rank during discharge.
Welded sections are welded with 1st class Argon TIG welding and has 1st class
smooth polishing.

Cooling Group
Fast Cooling without crystallization within minimum milk volume
Minimum gas charging
Cooling with R404 A gas
Peymak Milk Cooling Tanks provide each milking to cool from 35°C to 4°C at
ambient temperature (32°C– 38°C)
Direct Expansion System
TSE regulation 13732 of Compliance certificate
T.C. Uluda¤ University Test of Compliance Certificate
Optionally, designs Suitable for 2, 4 and 6 milking time

Electric Group
Protection grade IP 65 Electric control panel
Tanks operate at 220 volt energy.
Digital thermometer heat level indicator
Electronic control card that is specially designed and is able to control the milk
temperature and operation of the tank, easy utilization
Phase protection relay
System disables automatically when the cover of the tank is opened.
Automatic mixing program with special software; Mixer operation time may be
adjusted with desired intervals after the milk is brought to desired ser value.
(3 minutes of operation, 10 minutes of break)

Washing System
Manual washing

Option
Emergency cooling switch, digital level indicator

Capacity
325 Lt, 500 Lt, 1000 Lt, 1500 Lt, 2000 Lt

Construction
AISI 304 quality stainless steel
1st wall base is 2 mm and it also has 0,8 mm Ep type laser welded cooler
evaporator surface that is coupled to wall.
1st wall body 1,5 mm
Isolated body 1 mm
Cooler unit and tank body are mounted on single chassis.
There are 1 25 W 21 d/d redactor and stainless steel mixer blade on redactor.
Isolation range has 50 mm thickness, isolated with water based, non-HCFC
high density polyurethane foam material.
Product output has DN50 male sleeve, butterfly valve.
There is also spring cover.
There is Ø 200 mm covered product entry on the cover.
There is manual measuring scale with ‰ 3-4 sensitivity rate.
There are adjustable bolted stands under the tank.
Design that allow zero liquid to remain in the rank during discharge.
Welded sections are welded with 1st class Argon TIG welding and has 1st
class smooth polishing.

Cooling Group
Fast Cooling without crystallization within minimum milk volume
Minimum gas charging
Cooling with R404 A gas
Peymak Milk Cooling Tanks provide each milking to cool from 35°C to 4°C
at ambient temperature (32°C – 38°C)
Direct Expansion System
TSE regulation 13732 of Compliance certificate
T.C. Uluda¤ University Test of Compliance Certificate
Optionally, designs Suitable for 2, 4 and 6 milking time

Electric Group
Protection grade IP 65 Electric control panel
200 Lt, 325 Lt, 500 Lt and 1000 Lt Tanks operate at 220 volt energy and 1000 Lt
and above operate at 380 Volt energy.
Digital thermometer heat level indicator
Electronic control card that is specially designed and is able to control the
milk temperature and operation of the tank, easy utilization
Phase protection relay
System disables automatically when the cover of the tank is opened.
Automatic mixing program with special software; Mixer operation time may be
adjusted with desired intervals after the milk is brought to desired ser value.
(3 minutes of operation, 10 minutes of break)

Washing System
Manual washing

Option
Emergency cooling switch, digital level indicator



PHS Horizontal Model Milk Cooling Tank
PHS Yatay Model Süt So¤utma Tank›
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Kapasite
2000 lt, 2500 lt, 3000 lt, 4000 lt, 5000 lt, 6000 lt, 8000 lt, 10000 lt, 12000 lt

Konstrüksiyon
AISI 304 kalite paslanmaz çelik
1.cidar taban 2 mm olup cidara akuple edilmifl 0,8 mm Ep tipi lazer kaynakl›
so¤utucu evaporator yüzeyi mevcuttur.
‹zole cidar› 2000 – 4000 lt kapasiteli tanklarda 1,5 mm, 5000 – 12000 lt
kapasiteli tanklarda 2 mm dir.
So¤utucu ünite ve tank gövdesi yekpare flase üzerine montelidir.
1 adet 0,34 HP 33 d/d redüktör ve buna ba¤l› paslanmaz çelik kar›flt›r›c› kanat
mevcuttur. 6000 lt, 8000 lt, 10000 lt, 12000 lt süt so¤utma tanklar›nda 2 adet
kar›flt›r›c› mevcuttur.
‹zolasyon aral›¤› 60 mm kal›nl›kta olup HCFC içermeyen su bazl› yüksek denstili
poliüretan köpük malzeme ile izole edilmifltir.
Ürün ç›k›fl DN 50 erkek rekorlu kelebek vanal›d›r.
Üstte AISI 304 kalite paslanmaz çelik Ø 500 mm menhol kapak mevcuttur.
Menhol kapak üstünde Ø 100 mm ürün girifli vard›r.
Üstte Ø 90 havaland›rma menfezi mevcuttur.
‰ 3-4 hassasiyet oran›na sahip hesaplama tablolu manuel ölçüm cetveli
mevcuttur.
Kaymay› engelleyen AISI 304 kalite merdivenlidir.
Boflalt›m s›ras›nda içerisinde s›f›r s›v› kalacak flekilde tasar›m
Kaynakl› bölgeler 1.s›n›f Argon TIG kayna¤› olup 1.s›n›f pürüzsüz polisajl›d›r.
Altta ayarlanabilir c›vatal› ayaklar mevcuttur.

So¤utma Grubu
Minimum süt miktar›na göre h›zl› ve buzlanmadan so¤utma
imkan›
Minimum miktarda gaz flarj›
A 404 gaz so¤utmal›
Peymak Süt So¤utma Tanklar› her bir sa¤›m› (32 °C – 38 °C)
ortam s›cakl›¤›nda 35°C den 4°C ye so¤utma imkân›
sa¤lamaktad›r.
Kompresöre ait selonoid valf, genleflme valfi, kurutucu,
gözetleme cam›, s›v› tutucu ve vanalar bulunmaktad›r.
Direkt so¤utma sistemi
TSE 13732 standard›na uygunluk belgesi
T.C. Uluda¤ Üniversitesi Deney Uygunluk Raporu
‹ste¤e ba¤l› 2 li, 4 lü 6 l› sa¤›m sistemine uygun dizaynlar

Elektrik Grubu
IP 65 Koruma s›n›f›na sahip elektrik panolar›
380 volt enerji ile çal›flma özelli¤i
Dijital termometreli ›s› göstergesi
Özel dizayn, kolay kullan›labilir elektronik kontrol kart› ile
tank›n çal›flt›r›lmas›, süt s›cakl›¤›, elektronik süt ölçümü, y›kama
sistemi ve menüler kontrol edilmektedir.
Elektronik sistem ar›zas› durumunda so¤utma ifllemi manuel
pozisyona al›narak devam edilebilmektedir.
Sütün donmas›n› önlemek için 1,5 – 2ºC ye ayarl› elektromekanik
bir ek güvenlik sistemi bulunmaktad›r.
Herhangi bir ar›za durumunda oluflan ar›zaya dair hata mesaj›
vermektedir.
Çoklu sistem kompresörlerde ani ak›m çekimini engellemek
için kompresörler kademeli olarak devreye girmektedir.
Son 20 gün içerisinde oluflan ar›zalar›, y›kama s›cakl›¤›n›, süt
s›cakl›¤›n›, elektrik ar›zalar›n› görebilme imkân› mevcuttur.
Faz koruma rölesi
Özel yaz›l›ml› otomatik kar›flt›rma program›; süt istenilen set
de¤erine geldikten sonra kar›flt›r›c› çal›flma süresi istenilen
aral›klarda ayarlanabilir. (3 dakika çal›fl›p 10 dakika durma)

Otomatik Y›kama
Özel dizayn CIP topu sayesinde tüm yüzeye su nüfuziyeti
sa¤lanmaktad›r.
Tek tufl ile otomatik y›kama imkân›
Düflük seviyede deterjan tüketimi
Kolay kullan›labilir deterjan kab›
Süte su kar›flmas›n› önleyen güvenlik sistemi

Dijital Seviye Göstergesi
‰0-2 hata pay› ile ölçüm yapma imkân›na sahiptir.
Tank içerisindeki süt miktar› kumanda panelinden
izlenebilmektedir.
Tank içerisindeki süt miktar› mm, kg, ve lt cinsinden
gösterebilmektedir.

Opsiyonlar
Otomatik Deterjan Dozajlama Pompas›
Ar›zalar›n mesaj olarak cep telefonuna bildirimi
Geri ›s› kazan›m tank›

Capacity

2000 Lt, 2500 Lt, 3000 Lt, 4000 Lt, 5000 Lt, 6000 Lt, 8000 Lt, 10000 Lt, 12000 Lt

Construction

AISI 304 quality stainless steel

1st wall base is 2 mm and it also has 0,8 mm Ep type laser welded cooler

evaporator surface that is coupled to wall.

Isolated wall is 1,5 mm for 2000 - 4000 Lt capacity tanks and 2 mm for

5000 - 120000 Lt capacity tanks.

Cooler unit and tank body are mounted on single chassis.

There are 1 0,34 HP 33 d/d redactor and stainless steel mixer blade on

redactor. There are 2 mixer at 6000 Lt, 8000 Lt, 10000 Lt and 12000 Lt milk

cooling tanks.

Isolation range has 60 mm thickness, isolated with water based, non-HCFC

high density polyurethane foam material.

Product output has DN50 male sleeve, butterfly valve.

There is also AISI 304 quality stainless steel Ø 500 mm manhole cover.

There is Ø 100 mm covered product entry on the manhole cover.

There is Ø 90 ventilation outlet.

There is manual measuring scale with ‰ 3-4 sensitivity rate.

It has anti-slippery AISI 304 quality ladder.

Design that allow zero liquid to remain in the rank during discharge.

Welded sections are welded with 1st class Argon TIG welding and has 1st

class smooth polishing.

There are adjustable bolted stands under the tank

Cooling Group

Fast Cooling without crystallization within minimum milk volume

Minimum gas charging

Cooling with R404 A gas

Peymak Milk Cooling Tanks provide each milking to cool from 35°C to 4°C

at ambient temperature (32°C – 38°C)

There are solenoid valve, dilatation valve, dryer, vision glass, liquid holder

and valves of compressor.

Direct Expansion System

TSE regulation 13732 of Compliance certificate

T.C. Uluda¤ University Test of Compliance Certificate

Optionally, designs Suitable for 2, 4 and 6 milking time

Electric Group

Protection grade IP 65 Electric control panel

Tanks operate at 380 volt energy.

Digital thermometer heat level indicator

Electronic control card that is specially designed and is able to control the

milk temperature and operation of the tank, menus, easy utilization

In case of electronic system malfunction, cooling process is continued with

manual position.

There is electro-mechanic additional safety system that is adjusted to 1,5-

2°C in order to prevent milk from freezing.

In case of any malfunction, there is a message relating to such malfunction.

Compressors are activated gradually in order to prevent immediate current

withdrawal at multiple system compressors.

There is a possibility to monitor the malfunctions, washing temperature,

milk temperature, electronic faults in last 20 days.

Phase protection relay

Automatic mixing program with special software; Mixer operation time may

be adjusted with desired intervals after the milk is brought to desired ser

value.

(3 minutes of operation, 10 minutes of break)

Automatic Washing

Water is provided to all surfaces through special design CIP ball.

Automatic washing with single button

Low level detergent consumption

Easily usable detergent container

Safety system that prevents water to be mixed with milk

Digital Level Indicator

‰ 0-2 measuring accuracy.

Milk level in the tank can be monitored from the command panel.

Milk level in the tank can be displayed as mm, kg and Lt type.

Options

Automatic Detergent Dosing Pump

Malfunction notification to cell phones with messages

Heat Recovery Tank

KAPAS‹TE
M‹N.SÜT
M‹KTARI KOMPRESÖR REDÜKTÖR FAN

TOPLAM
SARF‹YAT

JENERATÖR
GÜCÜ SINIF

CAPACITY MIN. MILK
LEVEL

COMPRESSOR REDUCTOR FAN TOTAL
CONSUMPTION

GENERATOR
POWER

CLASS

2.000 lt

2.500 lt

4.000 lt

5.000 lt

5.000 lt

6.000 lt

8.000 lt

10.000 lt

12.000 lt

300 lt

350 lt

400 lt

400 lt

400 lt

500 lt

500 lt

600 lt

850 lt

1000 lt

1100 lt

0,51 Kw

0,51 Kw

0,51 Kw

0,51 Kw

0,51 Kw

0,51 Kw

0,51 Kw

7,31 Kw

7,31 Kw

10,77 Kw

8,96 Kw

14,11 Kw

14,11 Kw

17,41 Kw

21,12 Kw

25,02 Kw

35,07 Kw

35,07 Kw

15 Kw

15 Kw

22 Kw

18 Kw

30 Kw

30 Kw

35 Kw

45 Kw

50 Kw

70 Kw

75 Kw

2BII

2BIII

2BI

2BII

2BII

2BIII

2BII

2BII

2BII

2BII

2BII

6,3 Kw / 7 HP

6,3 Kw / 7 HP

Ø 450 x 2 Adet
0,25 Kw x 2 Adet

3.000 lt
Çift Grup

Double Group

3.000 lt
Tek Grup

Single Group

4,95 Kw x 2 Adet
5 HP x 2 Adet

7,75 Kw  / 8 HP

6,3 Kw x 2 Adet
7 HP x 2 Adet

6,3 Kw x 2 Adet
7 HP x 2 Adet

7,75 Kw x 2 Adet
8 HP x 2 Adet

9,35 Kw x 2 Adet
10 HP x 2 Adet

11,3 Kw x 2 Adet
12 HP x 2 Adet

11,3 Kw x 2 Adet
9,35 Kw x 1 Adet
12 HP x 2 Adet
10 HP 1 Adet

11,3 Kw x 3 Adet
12 HP x 3 Adet

0,51 Kw
x 2 Adet

0,51 Kw
x 2 Adet

0,51 Kw
x 2 Adet

0,51 Kw
x 2 Adet

Ø 450 x 2 Adet
0,25 Kw x 2 Adet

Ø 400 x 2 Adet
0,18 Kw x 2 Adet

Ø 500 x 2 Adet
0,35 Kw x 2 Adet

Ø 450 x 4 Adet
0,25 Kw x 4 Adet

Ø 450 x 4 Adet
0,25 Kw x 4 Adet

Ø 500 x 4 Adet
0,35 Kw x 4 Adet

Ø 500 x 4 Adet
0,35 Kw x 4 Adet

Ø 500 x 4 Adet
0,35 Kw x 4 Adet

Ø 500 x 6 Adet
0,35 Kw x 6 Adet

Ø 500 x 6 Adet
0,35 Kw x 6 Adet



PYY Half Round Model Milk Cooling Tank
PYY Yar›m Yuvarlak Model Süt So¤utma Tank›

PNT Milk Transfer Tank
PNT Süt Nakil Tank›

400

400

400

430

430

440

440

450

460

490

H

425

425

425

450

450

515

530

530

530

560

AGÜÇ

3728

3714

5528

7514

11028

11014

15028

22028

30028

40028

Ho

235

235

235

235

235

235

235

235

235

265

B

140

140

140

150

150

150

165

160

160

160

C

140

140

140

150

150

150

165

160

160

160

E

20

20

20

25

25

25

25

25

25

25

X

175

175

175

235

235

245

245

245

245

260

Do

192

192

192

262

262

274

274

274

274

295

d1-d2

40 - 40

40 - 40

40 - 40

40 - 40

40 - 40

40 - 40

50 - 40

50 - 50

50 - 50

50 - 50

Z

40

40

40

58

58

58

58

52

52

52

Kg

16,1/17,5

16,1/17,5

17,5

28/29,5

28/29,5

34,5

34,5

36,5

39

45,5

Kapasite
1000 lt, 1500 lt, 2000 lt, 3000 lt

Konstrüksiyon
AISI 304 kalite paslanmaz çelik
1.cidar taban 2 mm olup cidara akuple edilmifl 0,8 mm Ep tipi
lazer kaynakl› so¤utucu evaporator yüzeyi mevcuttur.
1.cidar gövde 1,5 mm
‹zole gövde 1,5 mm
So¤utucu ünite ve tank gövdesi yekpare flase üzerine montelidir.
1 adet 25 W 21 d/d redüktör ve buna ba¤l› paslanmaz çelik
kar›flt›r›c› kanat mevcuttur.
‹zolasyon aral›¤› 55 mm kal›nl›kta olup HCFC içermeyen su
bazl› yüksek denstili poliüretan köpük malzeme ile izole
edilmifltir.
Ürün ç›k›fl DN 50 erkek rekorlu kelebek vanal›d›r.
Yayl› kapak mevcuttur.
Kapak üstünde Ø 200 mm kapakl› ürün girifli vard›r.
‰ 3-4 hassasiyet oran›na sahip manuel ölçüm cetveli mevcuttur.
Altta ayarlanabilir c›vatal› ayaklar mevcuttur.
Boflalt›m s›ras›nda içerisinde s›f›r s›v› kalacak flekilde tasar›m
Kaynakl› bölgeler 1.s›n›f Argon TIG kayna¤› olup 1.s›n›f pürüzsüz
polisajl›d›r.

So¤utma Grubu
Minimum süt miktar›na göre h›zl› ve buzlanmadan so¤utma
imkan›
Minimum miktarda gaz flarj›
A 404 gaz so¤utmal›
Peymak Süt So¤utma Tanklar› her bir sa¤›m› (32 °C – 38 °C)
ortam s›cakl›¤›nda 35 °C den 4 °C ye so¤utma imkân›
sa¤lamaktad›r.
Kompresöre ait selonoid valf, genleflme valfi, kurutucu,
gözetleme cam›, s›v› tutucu ve vanalar bulunmaktad›r.
Direkt so¤utma sistemi
TSE 13732 standard›na uygunluk belgesi
T.C. Uluda¤ Üniversitesi Deney Uygunluk Raporu
‹ste¤e ba¤l› 2 li, 4 lü 6 l› sa¤›m sistemine uygun dizaynlar

Elektrik Kumanda Panosu
IP 65 Koruma s›n›f›na sahip elektrik panolar›
Tanklar 380 volt enerji ile çal›flma özelli¤ine sahiptir.
Dijital termometreli ›s› göstergesi
Özel dizayn, kolay kullan›labilir tank›n çal›flt›r›lmas›n› ve süt
s›cakl›¤›n›n kontrol edilebildi¤i elektronik kontrol kart›
Faz koruma rölesi
Tank kapa¤› aç›ld›¤›nda sistem otomatik olarak devre d›fl› kal›r.
Özel yaz›l›ml› otomatik kar›flt›rma program›; süt istenilen set
de¤erine geldikten sonra kar›flt›r›c› çal›flma süresi istenilen
aral›klarda ayarlanabilir. (3 dakika çal›fl›p 10 dakika durma)

Y›kama Sistemi
Manuel y›kamal›

Opsiyon
Acil so¤utma flalteri, dijital seviye göstergesi, geri ›s› kazan›m
tank›

Centrifugal Pump

Santrifüj Pompa

7 8

1000 lt ve üzeri kapasiteli tanklar için 220 volt enerji ile çal›flma prensibi önerilmemektedir.
Operating with 220 Volt energy principle is not recommended for 1000 liters and above capacity tanks.

Süt, su, meyve suyu, gazlı içecekler, sıvı ya¤, flarap, bira endüstrisinde kullanılır.
Paslanmaz çelik malzemeden AISI 304 ve AISI 316 olarak üretilmektedir.
0,37 Kw - 5,5 Kw arasında üretilmektedir.
Kolay sökülebilir hijyen bir yapıya sahiptir.
Demontesi basit oldu¤u için yedek parçaları kolayca de¤ifltirilebilir.
Her yerde bulunabilen standart salmastralar kullanılır.

KAPAS‹TE
M‹N.SÜT
M‹KTARI KOMPRESÖR REDÜKTÖR FAN

TOPLAM
SARF‹YAT

JENERATÖR
GÜCÜ SINIF

CAPACITY MIN. MILK
LEVEL

COMPRESSOR REDUCTOR FAN TOTAL
CONSUMPTION

GENERATOR
POWER

CLASS

1000 lt

1500 lt

2000 lt

3000 lt

150 lt

190 lt

190 lt

400 lt

4,95 Kw / 5 HP
Scroll kompresör

0,07 Kw

0,07 Kw

0,07 Kw

0,07 Kw

Ø 400 / 0,25 Kw 3,25 Kw

5,38 Kw

6,87 Kw

10,69 Kw

7 Kw

11 Kw

14 Kw

22 Kw

2 B II

2 B II

2 B II

2 B II

2,93 Kw / 2,5 HP
Hermetic kompresör

6,3 Kw / 7 HP
Hermetic kompresör

4,95 Kw x 2 adet
5 HP x 2 adet

Scroll kompresör

Ø 400 x 2 Adet
0,18 Kw x 2 Adet

Ø 450 x 2 Adet
0,25 Kw x 2 Adet

Ø 400 x 4 Adet
0,18 Kw x 4 Adet

Capacity
1000 Lt, 1500 Lt, 2000 Lt, 3000 Lt

Construction
AISI 304 quality stainless steel
1st wall base is 2 mm and it also has 0,8 mm Ep
type laser welded cooler evaporator surface that
is coupled to wall.
1st wall body 1,5 mm
Isolated body 1,5 mm
Cooler unit and tank body are mounted on single
chassis.
There are 1 25 W 21 d/d redactor and stainless
steel mixer blade on redactor.
Isolation range has 55 mm thickness, isolated with
water based, non-HCFC high density polyurethane
foam material.
Product output has DN50 male sleeve, butterfly
valve.
There is also spring cover.
There is Ø 200 mm covered product entry on the
cover.
There is manual measuring scale with ‰3-4
sensitivity rate.
There are adjustable bolted stands under the
tank.
Design that allow zero liquid to remain in the rank
during discharge.
Welded sections are welded with 1st class Argon
TIG welding and has 1st class smooth polishing.

Cooling Group
Fast Cooling without crystallization within
minimum milk volume
Minimum gas charging
Cooling with R404 A gas

Peymak Milk Cooling Tanks provide each milking
to cool from 35°C to 4°C at ambient temperature
(32°C-38°C)
There are solenoid valve, dilatation valve, dryer,
vision glass, liquid holder and valves of
compressor.
Direct Expansion System
TSE regulation 13732 of Compliance certificate
T.C. Uluda¤ University Test of Compliance
Certificate
Optionally, designs Suitable for 2, 4 and 6 milking
time

Electric Group
Protection grade IP 65 Electric control panel
Tanks operate at 380 volt energy.
Digital thermometer heat level indicator
Electronic control card that is specially designed
and is able to control the milk temperature and
operation of the tank, easy util ization
Phase protection relay
System disables automatically when the cover of
the tank is opened.
Automatic mixing program with special software;
Mixer operation time may be adjusted with
desired intervals after the milk is brought to
desired ser value.
(3 minutes of operation, 10 minutes of break)

Washing System
Manual washing

Option
Emergency cooling switch, digital level indicator,
heat recovery tank

Capacity
500 Lt, 1000 Lt, 1500 Lt, 2000 Lt, 3000 Lt, 4000 Lt, 5000 Lt

Model
Single Wall & Isolated
Elliptic % Circular Models
Mounted on the platform

Construction
AISI 304 quality stainless steel
Isolation range has 50 mm thickness, (optional).
400 mm manhole cover on top, product inlet,
ventilation, male sleeve, butterfly valve.
Design that allow zero liquid to remain in the rank
during discharge.
Semi-Lunar Stands that are suitable with tank body
Welded sections are welded with 1st class Argon
TIG welding and has 1st class smooth polishing.

OPTIONS
Product Line / Ladder

Walking platform, exit collectors, CIP line and ladder
that are manufactured from perforated sheet metal
that are also coupled with 2 or more tanks on the
vehicle

Auxiliary Chassis
Epoxy painted platform with proper sizes with vehicle
chassis which allows vehicle chassis to be connected
with semi-lunar stands.

Pump Cabinet
AISI 304 quality stainless steel cabinet
Impeller pump on which product entry and exit are
sleeve connected (with flexible impeller)

Winder Cabinet
AISI 304 quality stainless steel cabinet
Impeller pump on which product entry and exit are
sleeve connected (with flexible impeller)

Kapasite
500 lt, 1000 lt, 1500 lt, 2000 lt, 3000 lt, 4000
lt, 5000 lt

Model
Tek cidarl› & izoleli
Eliptik & yuvarlak modeller
Platform üzerine monteli

Konstrüksiyon
Komple AISI 304 kalite paslanmaz çelik
50 mm kal›nl›kta izolasyon aral›¤› (opsiyon)
Üstte 400 mm menhol kapak, ürün girifl,
havadanl›k
Kelebek vanal›, erkek rekorlu ürün ç›k›fl
‹çerisinde s›f›r likit kalacak flekilde tasar›m
Tank gövdesine uyumlu yar›m ay ayaklar
Kaynakl› bölgeler 1.s›n›f Argon TIG kayna¤›
olup 1. s›n›f pürüzsüz polisajl›d›r.

OPS‹YON
Ürün Hatt› / Merdiven

Araç üstünde; 2 adet ya da daha fazla tank için
akuple edilen perforeli saçtan imal yürüme
platformu, ç›k›fl kollektörleri, CIP hatt› ve
merdiven

Yard›mc› fiasi
Araç flasisi ile yar›m ay ayaklar›n ba¤land›¤›,
araç flasisine uygun ebatlarda, epoksi boyal›
platform

Pompa Dolab›
AISI 304 kalite paslanmaz çelik dolap
Ürün girifl ve ç›k›fl›n rekor ba¤lant›l› oldu¤u
impeller (esnek pervaneli) pompa

Ç›kr›k Dolab›
AISI 304 kalite paslanmaz çelik dolap
Ürün girifl ve ç›k›fl›n rekor ba¤lant›l› oldu¤u
impeller (esnek pervaneli) pompa

They are used at Milk, water, juice, carbonated drinks, liquid oils, wine, beer industry.
They are made of stainless steel material as AISI 304 and AISI 316.
They are produced from 0,37 Kw to 5,5 Kw.
They have easily demountable hygienic structure.
Since the demounting is easy, their spare parts are also easily replaceable.
Common standard gaskets are used on them.



Technical Asistance Centres
Yetkili Teknik Servisleri

ADANA
SO⁄USAN SO⁄UTMA
BÜLENT KAHVEC‹
EMEK MAH. ÇARfiI ‹Ç‹  NO:68
TEL : 0 322 435 43 41
FAX : 0 322 522 28 02
GSM : 0 532 522 83 02

ADIYAMAN
AKSOY SO⁄UTMA
Z‹YA AKSOY
HOCA ÖMER MAH.
GÖLE BATMAZ CAD. NO: 39
TEL : 0 416 213 04 48
FAX : 0 416 214 86 29
GSM : 0 544 466 98 61

AFYON
BUZKUfiA⁄I ISITMA SO⁄UTMA
HÜZEY‹N SAKARTEPE
CUMHUR‹YET MAH. MEHMET
ARPACIO⁄LU CAD. NO:83
TEL : 0 272 215 39 67
GSM : 0 543 670 24 59

: 0 539 933 20 83

ANKARA
ATACAN  SO⁄UTMA
ORAL ATACAN
ÇANKIRI CAD.YIBA ÇARfiISI
451171/ ULUS
TEL : 0 312 310 89 34
FAX : 0 312 310 89 79
GSM : 0 532 674 57 90

ANTALYA
fiAHANLAR ELEKTR‹K
RAMAZAN fiAHAN
DÖfiEMEALTI ‹LÇES‹
KARATAfi KÖYÜ
GSM : 0 532 285 07 59
GSM : 0 543 541 92 92

AYDIN
ERKAR SO⁄UTMA
CÜNEYT GÜRBÜZ
7 EYLÜL MAH.Ç‹NE
CAD.NO:59/A
TEL : 0 256 226 62 86
GSM : 0 532 692 08 34

BALIKES‹R
L‹DER SO⁄UTMA
‹BRAH‹M GÖZET‹C‹
MALKOÇ MH.YURT SK.EKSEN
S‹T.
B-BLOK D.3/GÖNEN
TEL : 0 266 772 77 47
GSM : 0 532 382 39 41

BATMAN
ÖZKAN ISITMA SO⁄UTMA
SÜLEYMAN ÖZKAN
fiAFAK MH. BARIfi BULVARI
HOTEL ZEK‹ ARKASI NO:6/A
TEL : 0 488 214 78 06
FAX : 0 488 215 02 41
GSM : 0 533 475 97 69

BURDUR
SS BURDUR ‹L‹ KOOP. B‹RL‹⁄‹
KAZIM YAKA
KONAK MAH. PAZAR CAM‹‹
SOK. BERK YAPI KOOP.
3. BLOK KAT:1
TEL : 0 248 233 37 85
FAX : 0 248 233 66 92
GSM : 0 532 591 16 82

BURSA
TERMO SO⁄UTMA
HARUN TEK
KONAK MAH.BETÜL
SOK.NO:11/A
BEfiEVLER/N‹LÜFER
TEL : 0 224 453 32 64
FAX : 0 224 452 40 36
GSM : 0 532 283 33 30

ÇANAKKALE
TAfiTEPE SO⁄UTMA
KAZIM TAfiTEPE
‹ST‹KLAL CAD.NO:138 / B‹GA
TEL : 0 286 316 20 30
GSM : 0 535 680 17 41

ÇORUM
YEfi‹L SO⁄UTMA
ERTAN UZUNER
KALE MAH. SEYH EYÜP SOK
NO:21/A
TEL : 0 364 225 55 60
GSM : 0 532 737 42 64

DEN‹ZL‹
ASKAR SO⁄UTMA
AHMET KOCAKÜLAH
MEHMETÇ‹K MAH. ‹NÖNÜ CAD.
NO: 101
TEL : 0 258 211 33 35
FAX : 0 258 211 14 66
GSM : 0 532 363 32 87

ED‹RNE
KARAMAN SO⁄UTMA
SELAM‹ KARAMAN
KÜÇÜK SAN. S‹TES‹
 BLOK 25/7 KEfiAN
TEL : 0 284 714 72 29
FAX : 0 284 714 72 11
GSM : 0 532 251 70 43

ESK‹fiEH‹R
BUZSAN SO⁄UTMA
VAC‹T DEM‹RCAN
‹ST‹KLAL MAH. REfiAD‹YE
SOK. NO:78
TEL : 0 222 231 26 85
FAX : 0 222 230 06 69
GSM : 0 532 614 83 21

ERZ‹NCAN
NUR SO⁄UTMA
ORHAN TURAL
MERKEZ ÇARfiISI 7.SOK. NO:45
TEL : 0 446 214 65 36
FAX : 0 446 224 40 86
GSM : 0 537 322 25 44

KIBRIS
SAFLAS T‹CARET LTD.
MUSTAFA UZUNSAF
LEFKOfiA GAZ‹MOGASA
ANAYOLU ÜZER‹
C‹HANG‹R VE ERCAN KAVfiA⁄I
YANI P.K:762
TEL : 0 392 232 41 20
GSM : 0 533 865 03 33

KONYA
ORKON SO⁄UTMA
ORHAN KOÇ
ANKARA CAD.DOLAPO⁄LU
L‹SES‹ YANI AÇELYA S‹T.
C BLOK NO:1/A
TEL : 0 332 238 06 62
FAX : 0 332 238 34 47
GSM : 0 532 687 04 11

KÜTAHYA
BEYAZ SERV‹S
RAMAZAN ERDO⁄MUfi
TABAKHANE MH. TABAKHANE
CD. NO:34 / S‹MAV
TEL : 0 274 513 65 60 
FAX : 0 274 513 30 33
GSM : 0 542 261 79 75

LÜLEBURGAZ
ER SO⁄UTMA
ERS‹N KURUL
KURTULUfi MAH. GÜZELCE SOK.
NO:8 KAT:2 DA‹RE:4
GSM : 0 533 330 99 63

MAN‹SA
ÜNSAL TEKN‹K
ÜNSAL KURUDERE
ESK‹ CAM‹ MAH.KUfiAD‹YE
SOK.NO:17 / SAL‹HL‹
TEL : 0 236 713 07 44
GSM : 0 532 435 16 75

MU⁄LA
ZORLU SO⁄UTMA
ZAFER ZORLU
BURGAZ MAH. SABUNHANE
CAD. NO:5 M‹LAS
TEL : 0 252 513 33 10
GSM : 0 544 513 33 10

N‹⁄DE
EROL SO⁄UTMA
BÜLENT EROL
YEN‹CE MH.HAZIM TEPEYRAM CD.
SELAHATT‹N EKER APT. ALTI 4/C
TEL : 0 388 233 27 40
FAX : 0 388 232 76 55
GSM : 0 543 570 98 39

SAMSUN
BUZSER SO⁄UTMA
ADNAN PEHL‹VAN
BAHÇEL‹EVLER MAH. ‹ST‹KLAL
CAD. NO: 218
TEL : 0 362 233 39 98
FAX : 0 362 233 84 80
GSM : 0 542 236 69 48

GAZ‹ANTEP
BUZFEN SO⁄UTMA
HÜSEY‹N KÖSEO⁄LU
‹SMETPAfiA MAH.
fiENYURT CAD. NO:15/A
TEL : 0 342 235 45 89
GSM : 0 542 402 49 85

ISPARTA
GÜLKAR SO⁄UTMA
SADIK GÜLBAfi
ESK‹ SANAY‹ S‹TES‹ 1.BLOK C159
/ YALVAÇ
TEL : 0 246 441 37 30
FAX : 0 246 441 26 09
GSM : 0 536 657 81 45

‹ZM‹R
SEZEN ISITMA & SO⁄UTMA
HAL‹L SEZEN
KURTULUfi MAH. AKYOL CAD.
NO:33/A / T‹RE
TEL : 0 232 512 61 10
FAX : 0 232 511 26 96
GSM : 0 542 415 96 60

‹ZM‹R
HASIRCI SO⁄UTMA
AL‹ OSMAN ÖZTÜRK
CUMHUR‹YET CAD.
NO:15 / AL‹A⁄A
TEL : 0 232 616 22 10
GSM : 0 532 472 85 98

KAHRAMANMARAfi
KARSU SO⁄UTMA
ÖZGÜR SAÇMALI
HAYRULLAH MAH. 27. SK
NO: 18/C KAHRAMANMARAfi
TEL : 0 344 225 00 56
GSM : 0 533 377 95 82

KARABÜK
KAR TEKN‹K
MUSTAFA BIYIKO⁄LU
ANKARA CAD. GAZ‹ PASAJI 61/3
TEL : 0 370 424 47 39
FAX : 0 370 415 33 56
GSM : 0 542 426 31 63

: 0 542 267 81 10

KARS
YAVUZ SO⁄UTMA
AL‹ YAVUZ
FA‹K BEY CAD. NO: 218
TEL : 0 474 223 80 39
FAX : 0 474 223 39 41
GSM : 0 533 339 13 91

KAYSER‹
TAM GÜÇ SO⁄UTMA
YAVUZ KÖSEO⁄LU
ÖRNEKEVLER MAH. TEM‹ZEL SK.
ÖLÇÜ APT. NO:15/A
TEL : 0 352 331 75 75
FAX : 0 352 331 75 77
GSM : 0 532 367 64 59

yeniliktutkugüven
innovationpassiontrust

9 10PEYMAK, uyar› yapmaks›z›n üretimini gelifltirmek amac›yla mevcut ekipmanlar›n üzerinde yap›sal ve fonksiyonel de¤ifliklik yapma ve uygulama hakk›na sahiptir. 02/2011 tarihinde PEYMAK Mühendislik Departman› taraf›ndan icra edilmifltir.

PEYMAK reserves the right without any previous information to modify any construction part of present equipments in order to improve the Engineering Department of PEYMAK rev.02/2011.
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PHS Yatay Model Süt So¤utma Tank› PHS Horizontal Model Milk Cooling Tank

PHS Dikey Model Süt So¤utma Tank› PHS Vertical Model Milk Cooling Tank

PYY Yar›m Yuvarlak Model Süt So¤utma Tank› PYY Half Round Model Milk Cooling Tank

5000 LT - 6000 LT - 8000 LT - 10000 LT - 12000 LT Süt so¤utma tanklar›nda kondanser grubu ayr›d›r.
Condenser group is separately located on the 5000 LT – 600 LT – 8000 LT – 12000 LT Milk Cooling tanks

2000 LT - 2500 LT - 3000 LT - 4000 LT Süt so¤utma tanklar›nda kondanser grubu tank›n üzerindedir.
Condenser group is located on the 2000 LT – 2500 LT – 3000 LT – 4000 LT Milk Cooling tanks.

Floor Plan & Technical Data
Yerleflim Plan› & Teknik Veri
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SAMSUN / BAFRA
ARSLAN BOB‹NAJ
TANSU YILMAZ
FAT‹H MAH. AL‹ KALE CAD.
NO:80/B BAFRA
TEL : 0 362 544 52 32
GSM : 0 545 317 63 67

S‹VAS
AK PANEL SO⁄UTMA
MÜSLÜM fi‹MfiEK
ÖRTÜLÜPINAR MAH.
HAL‹L RIFAT PAfiA CD. NO:21/A
TEL : 0 346 221 66 67
FAX : 0 346 224 81 57
GSM : 0 536 412 51 82
GSM : 0 544 492 33 97

UfiAK
AYYILDIZ SO⁄UTMA
S‹NAN AYYILDIZ
FEVZ‹ ÇAKMAK CAD.
ANKARA ASFALTI ÜZER‹ NO:18
TEL : 0 276 227 06 48
FAX : 0 276 223 30 97
GSM : 0 533 225 18 63

UfiAK / EfiME
D‹KER SO⁄UTMA
AL‹M D‹KER
MERKEZ ÇARfiI CAM‹ ALTI EfiME
TEL : 0 276 414 51 89
GSM : 0 533 658 27 05

YOZGAT
STAR TEKN‹K
‹BRAH‹M KANDEM‹R
MENDERES MH. S‹VAS CD.
fiEHZADE APT.ALTI N:61
TEL : 0 354 212 29 72
GSM : 0 532 466 50 29
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